
Reporte de Muestra 1 - 25-con-lc-238
Catado usando Arábica Formulario de Cata
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Fragancia/Aroma Sabor

Taza

Detalles de la sesión

Puntuaciones de la catación:

7.75 7.75 8 8.25 7.5 7.5 7.75 10 10 10 0 84.5

7.5 8 7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 10 10 10 0 84.25

7.5 7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 10 10 10 0 84

7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 7.5 7.75 10 10 10 0 84

7.75 8 7.75 8 7.75 7.75 7.75 10 10 10 0 84.75

7.75 7.75 8 8 7.75 7.75 8 10 10 10 0 85

7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 10 10 10 0 84.25

7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 7.75 10 10 10 0 84.25

FA: Fragancia/Aroma - AC: Acidez - BD: Cuerpo - FL: Sabor - AF: Sabor de boca - BA: Balance - OV: General - UN: Uniformidad - CL: Taza limpia - SW: Dulzor - DE: Defectos - TS: Puntuacion total

Descriptores:

Chocolate | Dulce | Caramelo | Medio | Azucar de caña | Toronja | Mandarina | Naranja | Nuez | Avellana | Almendra | Ligero seco | Crujiente | Limpio | Chocolate oscuro | Sedoso | Resbaladizo | Suave |

Azucar morena | Granos de cacao | Pecano | Nuez de nogal | Jugoso | Delicado | Miel | Melasa | Ligero | Frutal | Frutas secas | Seco | Balanceado | Radiant | Cremoso | Almibarado | Chocolate de leche |

Durazno | Nougat | Redondeado | Malico | Cedro | Fresco | Chocolate de reposteria | Limoncillo | Limón

Año de cosecha

2025

Número de referencia

Convencion del Cafe Oaxaqueño / Segunda

etapa de cataciones

País

Mexico

Productor

AURELIA MARTINEZ CANO / SAN JUAN

YALAHUI, VILLA ALTA

Humedad

9.6 %

Proceso

Lavado Clasico

Varietales

Typica 50% Mundo Novo 50% a 1650 msnm

Puntuacion total

84.38
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limpio
seco

delicado

sedoso suave
jugoso

balanceado

radiant
medio

redondeado
almibarado

crujiente

cremoso
ligero

fresco

resbaladizo

ligero seco

malico

FA AC BD FL AF BA OV UN CL SW DE TSCatador
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